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Ekologiskt

Producent: Weingut Heinrich

Varukategori: Vitt vin

Druvor: 35% Weissburgunder, 30% Grauburgunder, 30%
Chardonnay och 5% Neuburger.

Karaktär:
Komplex karaktär med toner av röda bär och grönt te, med
ett mineraliskt stråk som ger både fräschör och struktur.
Långt avslut med lätt tuggig textur och läskande syra.

Passar till:
Utmärkt som aperitif eller till rätter av ljust kött och fågel.

Om vinet:
Grau Freyheit är en motsägelse i sig. Druvorna har handplockats och efter jäsning låtits macerera med
skalen i två veckor. 13 månader på jästfällning i både amforakärl och använda ekfat har givit en försiktig
mognagston och en krämig, strukturerad profil. Vinet är ofiltrerat och buteljerat utan tillsatt svavel i
Heinrichs ikoniska lerkrus.

Om producenten:
Paret Gernot och Heike Heinrich har sedan de tog över Gernots familjs småskaliga vinproduktion 1985
haft som tydlig målsättning att skapa röda viner av hög kvalitet. Familjen Heinrich odlar i dagsläget sina
druvor på 100ha i Gols, Burgenland, med biodynamiska principer. Biodynamisk odling ligger familjen
varmt om hjärtat och de har bland annat varit med och startat Respekt, ett certifieringsorgan för
österrikiska vinodlare. Gernots fasta övertygelse är att ett fantastiskt vin alltid ska ge eko av den terroir
från var det härstammar. Detta nås bäst genom att vinstockarna står i en miljö med stor biologisk
mångfald där allt verkar i symbios och i ett naturens växeldragande.

För sina högkvalitativa viner har Gernot Heinrich bland annat belönats med utmärkelsen "Winemaker of
the Year" av välrenommerade tidsskriften Falstaff Magazine.


