LIVELY WINES

THE ¢ LIVELY ¢ WINE ¢ BUuSINESS ¢ COMPANY

Brut Vintage

Artnr: 77167

Producent: Billecart-Salmon

Varukategori: = Mousserande viner
Druvor: Pinot Noir, Chardonnay och Meunier

Karaktar:

Elegant karaktadr med inslag av gula dpplen, stenfrukt,
grapefrukt, mandlar och rostat brod. Frisk syra och ren
mineralitet.

Passar till:
Utmarkt som aperitif eller fisk, skaldjur och l&ttare fagel.

Om vinet:

Billecart-Salmon Vintage &r gjord med de tre klassiska Champagne-druvorna Pinot Noir, Chardonnay och
Meunier. Druvorna kommer fran Montagne de Reims, Cote des Blancs och Vallée de laMarne. 85% av
druvorna kommer fran byar med Grand Cru- och Premier Cru-klassade vingardar. Vinet har delvis
genomgatt malolaktisk jasning, viniferats uteslutande i rostfria stiltankar och lagrats hela 89 manader pa
sinjastfalning. En ovanligt 1&g dosage pa 3 g/L ger ett precist och rent uttryck for varje argangs subtila
skillnader.

Om producenten:

Billecart-Salmon, grundat 1818 av Nicolas Francois Billecart och Elisabeth Salmon i byn Mareuil-sur-Ay,
drivsidag av den 8:e generationen Billecart. Det &r ett familjeforetag fran borjan, dar brodern Louis
Salmon tidigt blev involverad som 6nolog och i skapandet av vinerna. Bade Louis och Elisabeth har idag
cuvéer uppkallade efter sig.

Under de 200 & som Billecart-Salmon har producerat bejublade viner sa har man varit pionjarer i att
kylstabilisera vinerna och jobbar fortfarande hart for att undvika oxidation i alla steg av produktionen.
Man vill att det fardiga vinet skainnehdlla sd mycket som méjligt av druvornas fina frukt och elegans!

Vinernajaser mestadelsi sma, rostfriatankar a4700 L istéllet for storre dito, vilket ger Billecart-Salmon
mojlighet att vinifieraalla druvor och vingardar separat. Utéver dettajaser man ocksavid en légre
temperatur for att fa en langsammare, mer forsiktig process. Darefter kan basta mojliga blend skapas
utifrén arets forutsattningar.



